132 ESPRESSO 2,30 136 CAFFE CREMA 2,30 164 PROSECCO APEROL 10CL 5,50 167 CAMPARI SODA 10 CL 5,50
pur, klein und stark aromatischer Kaffee mit Crema 165 APEROL ORANGE 10CL 550 168 MARTINI 5CL 3.90

133 ESPRESSO DOPPIO 3,70 137 CAFFE LATTE MILCHKAFFEE 3,10 166 CAMPARI ORANGE 106L 550 Bianco / Dry/ D'Oro / Rosso
pur, doppelter und stark 138 CAPPUCCINO 270 v I N 0
134 ESPRESSO CORETTO 360 139 LATTE MACCHIATO 310 e/
Espresso mit Grappa '
140 CIOCCOLATA CALDA 2,70
135 ESPRESSO MACCHIATO 2,60 S 192 GRAPPA DELLA CASA (40%) 20L 3,50
E it Milchsch
197 AMARETTO DI SARONNO (28%) 20L 3,10
198 SAMBUCA (42%) 20L 3,50 ANTIPASTI
200 BAILEY'ST (17%) AL 4.80 Antipasti wnd Forypelien
203 JOHNNIE WALKER RED LABEL (30%) 20L 3,50 12 BRUSCHETTAA "' 490 15 CARPACCIO DI MANZO' 9,50
142 COLA FL.0O,2L 2,30 156 APFELSAFT 0,2L 2,60 9207 RAMAZOTTI (30%) 20L 3,50 Gerostetes Brot mit Tomaten Hauchdiinne Scheiben vom
143 COLA LIGHT FL.O.2L 2,30 157 ORANGENSAFT 0.2L 2,60 208 AVERNA (32%] 20l 350 i Raslk L L LN, Rt
144 FANTA FL.O2L 2.30 158 BANANENNEKTAR 021 2,60 : u ' MOZZARELLA CAPRESE" 8.50 i IeRan A Rl
S5y e L L e AR LT e Mozzarella mit frischen Tomaten ANTIPASTI DELLA CASA* ' 9,50
145 SPRITE FL.O2L 2,30 159 KIRSCHSAFT 0.2L 2,60 s G R
146 SPEZI FL.0O,2L 2,30 PROSCIUTTO E MELONE' : nach Art des Hauses
147 APFELSCHORLE FL.O2L 230 222 BACARDI-COLA 5,50 Zarter Parmaschinken*
148 WASSER 0,21 2,30 223 WHISKEY-COLA 5,50 und Honigmelone
152 SAN PELLEGRINO 0,250 2,60 Syppen
153 SAN PELLEGRINO 0,75L 5,50 22 GREMA DI POMODOR(" *
! Tomatencremesuppe
154 ACQUA PANNA, OHNE KOHLENSAURE 0.25L 2,60
g 230 PROSECCO 0,1L 3,90 240 CHIANTI 0.2L 4,50 23 STRACCIATELLA
155 ACQUA PANNA, OHNE KOHLENSAURE 0,75L 5,50 AR s ALLA ROMANA® ¢/
231 FRASCATI 0.2L 450 241CARBENET 0.2L 4,50 Kraftbrihe mit Ei
trocken, fruchtig, geschmeidig trocken, wiirzig, angenehm fiillig 24 MINESTRONE"
232 PINOT 0,2L 450 242 MONTE PULCIANO 0,2L 450 Gemiisesuppe
trocken, weich, gefallig trocken, fruchtig, fullig
160 BECK'S 0.3L 3,20 233 CHARDONNAY 0.2L 450 243MERLOT 0.2L 4,50
161BECK'S 0.4L 3.90 halbtrocken, fruchtig, geschmeidig halbtrocken, fruchtig
162 ALSTERWASSER 03l 320 234 FRIZZANTINO 0.2L 450 2441AMBRUSCO 0.2L 4,50
lieblich, perlend lieblich, frisch, leicht perlend
163 ALSTERWASSER 0,4L 3,90
235 VINO DELLA CASA 0.2L 4,20 245VINO DELLA CASA 0.2L 4,20
halbtrocken, fruchtig halbtrocken
170 VITAMALZ, ALKOHOLFRE| 03L 270
173 BECK'S, ALKOHOLFRE| 031 3.20
174 PAULANER WEIZEN, DUNKEL 050 420
175 PAULANER WEIZEN, ALKOHOLFREI 050 420
176 PAULANER WEIZEN, KRISTALL 050 4,20 : \
177 PAULANER WEIZEN, HELL 051 4,20 TELEFON: 0421 - 43 43 293

HANSA-CARRE, PFALZBURGER STRASSE 41, 28207 BREMEN
E-MAIL: INFO@PIZZA-VINO.DE, WWW.PIZZA-VINO.DE
OFFNUNGSZEITEN: MO. BIS SA. 9:00 UHR BIS 20:00 UHR



INSALATE

Salate

32 INSALATA MISTA™! 4,90
Gemischter Salat _

33 INSALATA TONNO" "' 8,50
Gemischter Salat mit Thunfisch*

34 INSALATA TACCHINO"' 8,50

Gemischter Salat
mit gebratenen Putenbruststreifen

35 INSALATA DI CASA™ "+ 9,50

Salat nach Art des Hauses

PIZLA

7)%&

42 MARGHERITA 1,20
Tomatensauce, Kase'*, Oregano

43 CAPRESE 9,20
Mozzarella mit frischen Tomaten, Rucola

44 PROSCIUTTO 8,20
Schinken*’

45 SALAME 8,20
Salami*’

46 HAWAI 8,60
Schinken®’ und Ananas

47 QUATTRO FORMAGGI 9,20

Vier Kasesorten: Mozzarella, Edamer"?,
Gorgonzola und Grana Padano*

48 CAPRICCIOSA’ 9,20

Schinken*’, Champignons, Artischocken
und Oliven®

ZUSATZSTOFFE: 1 MIT FARBSTOFF, 2 KOFFEINHALTIG, 3 CHININHALTIG, 4 MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN,
| 5 MIT GESCHMACKSVERSTARKER, 6 GESCHWARZT, 7 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL, 8 MIT TAURIN,
| 9 FORMVORDERSCHINKEN

| ALLERGENE: A GLUTENHALTIGES GETREIDE, B KREBSTIERE, C EIER, D FISCH, E ERDNUSSE, F MILCH, G SCHALEN-

FRUCHTE, H SELLERIE, | SULFIT, J SENF

36

37

50

51

52

63

54

RUCOLA CON PARMIGIANO" "'

Rucolasalat mit Kirschtomaten
und Grana Padanoraspel’

INSALATA SALMONE™ "
Gemischter Salat mit gebratenen
Lachsstreifen

TONNO®
Thunfisch* und Zwiebeln

ARRABBIATA’
Scharfe Salami*/, Champignons
und scharfe Pepperoni

SPINACI E GORGONZOLA

Spinat und Gorgonzola

MILANESE’
Schinken®” und Champignons

CALZONE’
Gefiillt mit Schinken®’, Salami*’
und Champignons

SPECIALE

Taglich wechselnd

8,60

9,50

9,20

9,20

9,20

8,60

9,60

12,50

J\IA/

EXTRAS

HAHNCHEN +4,50
PUTE +4,50 FETAF
GARNELEN® +5,50 PESTO

PASTA™

Hedelm

PMW

RINDERSTREIFEN

+6,00
+3,50
+3,50

62 POMODORO 1,20
Tomatensauce
Empfehlung: Spaghetti oder Penne

63 AGLIO E OGLIO 1,10

Olivenol, Knoblauch und

scharfe Pepperoni
Empfehlung: Spaghetti

64 PASTA MEDITERRANEQ' 8,90

Kirschtomaten, Mozzarella* und Rucola
Empfehlung: Spaghetti oder Tagliatelle

65 VERDURE 8,90

Gemischtes Gemiise der Saison
Empfehlung: Spaghetti, Tagliatelle
oder Penne

66 PESTO"" 8,90
Basilikum-Pesto, Olivenol,

frische Tomaten und Pinienkerne
Empfehlung: Spaghetti, Penne oder Gnocchi

67 BOLOGNESE 8,90

Hackfleisch in Tomatensauce
Empfehlung: Spaghetti oder Tortellini

68 GORGONZOLA E NOCI®* 8,90

Gorgonzola und Walniisse in Sahnesauce
Empfehlung: Penne oder Gnocchi

69 CARBONARA""’ 8,80

Schinken”” und Ei in Sahnesauce
Empfehlung: Spaghetti oder Tortellini

PASTA FRESCA
Frilsche Tuddeln
82 GNOCCHI VERDURE AL FORNO

10

11

12

13

14

15

ALL" ARRABBIATA 8,90
Knoblauch und scharfe Pepperoni

in Tomatensauce
Empfehlung: Spaghetti oder Penne

MARE E MONTI® 9,20
Thunfisch’ und Champignons

in Tomatensahnesauce

Empfehlung: Tagliatelle oder Penne

ALLA PANNA® 8,90

Schinken®*, Champignons und Salbei

in Sahnesauce
Empfehlung: Tortellini

SALMONE E FUNGHI”* 10,50

Lachs und Champignons in Sahnesauce
Empfehlung: Tagliatelle, Spaghetti
oder Penne

SCAMPI® ! 10,50

Scampis in leichter Weiflwein-
Sahnesauce

Empfehlung: Spaghetti, Tagliatelle

oder Penne

PASTA DELLA CASA* 9,50
Putenbrust, Broccoli und Zwiebel

in cremiger Tomaten-Sahnesauce
Empfehlung: Spaghetti, Tagliatelle
oder Penne

9,50

Frisches Saisongemiise in Tomatensahnesauce mit Kase'* iiberbacken

83 LASAGNA AL FORNO

9,50

Blattnudeln mit Hackfleisch, Kase'* und Bechamelsauce tiberbacken

84 CANNELLONI DI CARNE

9,50

Teigrollen mit Hackfleisch gefiillt und Kase' iiberbacken

85 TORTELLINI AL FORNO’

9,50

Frische Champignons und Schinken® in Tomatensahnesauce mit Kase'* Uiberbacken

CARNE

W

92 TACCHINO AL SUGO* 13,90
Putenbrustfilet in Pfefferrahmsauce,
Zwiebeln, Champignons

93 SCALOPPINE Al FUNGHI® 12,90

Schweinemedaillons mit Champignons
in Tomatensahnesauce

94 SCALOPPINE AL VINO BIANCO' 12,90

Schweinemedaillons in WeiRweinsauce

PESCE

/Tack

102 CALAMARI ALLA GRIGLIA®* 15,50

Riesentintenfisch vom Grill auf Rucola
und Grana Padano*

103 SALMONE AL PEPE VERDE"" 16,50

Lachsfilet in griner Pfeffersauce
104 SALMONE ALLO ZAFFERANO™" 17,90

Lachsfilet in Safransauce

DOLCI

95 SCALOPPINE AL PEPE ROSSO" 12,90

Schweinemedaillons in rosa Pfeffersauce

96 SCALOPPINE AL GORGONZOLA® 13,90

Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce

97 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA' 15,90
Schweinemedaillons mit Parmaschinken*
in Salbeisauce

e s s et
122 TIRAMISU ORIGINAL (SELBSTGEMACHT)" 4,50
123 CASSATTA"® 4,90
Sizilianische Eiscremespezialitat mit kandierten Kirsch-, Orangen- und
Haselnussstiickchen
124 TARTUFQ"° 4,90

Halbgefrorener Eiscremekern, bedeckt mit Kakao und kleinen kandierten

Haselnussstuickchen

@ PIZZA - VINO

ITALIAN FOOD BY NAGIM



